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Technologie intelligente pour un séchage maitrisé
et une qualité préservée,
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." Circulation d'air optimisée
pour un séchage uniforme
MINUTEUR INTEGRE

Programmation du temps
de séchage

PANNEAU DE CONTROLE DIGITAL
Affichage clair et utilisation facile
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AVANTAGES

’
& Conservation naturelle des nutriments © Améliore la valeur sjoutée des praduits |
° Réduction des pertes post-récolte ° Utilisation simple et entretien facile
& Prolonge la durée de conservation @ Fabrication locale et SAV assuré

APPLICATIONS

o & Yy

Producteurs Coopératives Transformateurs Restaurants Entreprises Particuliers
agricoles agroalimentaires et hotels de séchage
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Une technologie adaptée 5 g - & pour plus d'informations
Nn aux réalités africaines O a = e et vidéos
@ wwwaui-techno.africa




